EXCELLENCE OFFICING
PROGRAMMA PIZZA CONVENTION 2026 — TALK SHOW E SEMINARI

LUNEDI’ 6 LUGLIO 2026 — EXCELLENCE AGORA’

e ORE 11:30: Opening Pizza Convention 2026

Presentazione dell’evento e saluti istituzionali

Presenta: Laura Mantovano - giornalista enogastronomica

e ORE 12:00: Premiazione

Assegnazione premio “Maestra della pizza”

Modera: Laura Mantovano - giornalista enogastronomica

e ORE 12:30: Talk Show

"In Italia le donne pizzaiole sono solo il 2%: non & solo un dato tecnico & un dato culturale"

Modera: Laura Mantovano - giornalista enogastronomica

Relatori: Marzia Buzzanca (L'Aquila), Petra Antolini - Settimo Cielo (Pescantina, Verona), Filomena
Palmieri - Da Filomena (Castrovillari, Cosenza), Rocco Agrifoglio - Direttore dell'osservatorio socio
economico della pizza napoletana, Gabriele Bonci — Pizzarium (Roma)

e ORE 13:30:

Assegnazione riconoscimento Quality First Pizza categorie speciali

e ORE 14:00: Talk Show

"Non toppare il topping. La creativita deve rispettare I'identita"

A cura di Excellence Magazine

Modera: Giusy Ferraina - giornalista enogastronomica

Relatori: Pina Sozio - giornalista e curatrice della guida pizzerie del Gambero Rosso, Raffaele Bonetta
- Raf Bonetta Pizzeria (Napoli), Marco Quintili - | Quintili (Roma), Luca Pezzetta - Clementina
(Fiumicino)



ORE 15:00:

Assegnazione riconoscimento Quality First Pizza categorie speciali

ORE 15:30: Talk Show

"I pilastri della filiera: il ruolo delle aziende dei prodotti base"

Modera: Nerina Di Nunzio - Docente Scienze e Culture Enogastronomiche Roma Tre
Relatori: Antonello Sorrentino — CEO Sorli, Stefano Vezzani - Direttore Canale Out of Home Oleificio
Zucchi, Maria Coppola - responsabile qualita azienda Virtuna 1934

ORE 15:30:

Premiazione contest Fritturista “Zucchi professional”

ORE 17:00:

Premiazione Sori “Pizzaioli Under 35 - Pizza al piatto”



PROGRAMMA PIZZA CONVENTION 2026 — COOKING SHOW

LUNEDI’ 6 LUGLIO 2026 — FORNO 1 - PIZZA INNOVATION

e ORE 13:00:
Antonio Pappalardo - Inedito (Brescia)
Ciro Salvo — 50 Kalo (Napoli)

e ORE 13:45:

Federico Lodolo — Tajo (Udine)
Giulia Zanni — (Bergamo)

e ORE 14:30:

Gabriele Bonci — Pizzarium (Roma)
Sara Montesi — | Savoiardi (Roma)

e ORE 15:15:

Alessandro Ruver - Ruver teglia frazionata (Roma)
Chiara Petrucci - Pizzeria Giuseppucci (Roma)

e ORE 16:00:

Gianni Senese — Senese Pizza Etica Gusto (Napoli)

Danila Ercole - Cavo Lieviti e Distillati (Senigallia, Ancona)
e ORE 16:45:

Antonio Saviana & Noemi Finotti - El Mohicano (Borgo Podgora, Latina)
Gabriele lambrenghi - Arte Bianca di Gabriele (Roma)



LUNEDI’ 6 LUGLIO 2026 — FORNO 2 — SORI’ ARENA

e ORE 10:00 — 12:30: Contest Fritturista “Zucchi professional”
Tratto (Roma)
Lina pizza in teglia (Roma)
Pizzeria Russotto (Roma)
Fiori di zucca (Roma)
Osteria dei tre (Roma)
Frumento (Roma)

Nonna Pia (Roma)

e ORE 13:00 - 17:00: Contest Sori “Pizzaioli Under 35 - Pizza al piatto”
Tema (Aprilia)
Bassa pizza popolare (Roma)
Pizzeria Santini (Roma)
Antica Pizzeria Chiaia (Napoli)

L'Acquolina (Bologna)

Loop (Albignasego)

Pizzeria Golfo di Napoli (Roma)



