
MARTEDI’ 7 LUGLIO 2026 – EXCELLENCE AGORA’ 

 ORE 12:00:  

"Pizzaiolo: un mestiere da tutelare" 
 
Modera: Selena Vacca – esperta di legislazione agroalimentare 
Relatori: Senatrice Gisella Naturale - Vicepresidente della 4ª Commissione permanente (Politiche 
dell'Unione europea), Antonio Pace – Presidente AVPN, Roberta Esposito - La Contrada (Aversa), 
Franco Pepe - Pepe in Grani (Caiazzo, CE), Corrado Scaglione - Enosteria Lipen (Triuggio, MB), Renato 
Bosco - Saporè (Verona) 
 
 

 ORE 15:00: Talk Show 
 

"La pizza del futuro: un concentrato di benessere" 
 
A cura di Excellence Magazine 
Modera: Angelica Amodei - giornalista  
Relatori: Domenicantonio Galatà - Biologo e Food Advisor, Diego Vitagliano - 10 Diego Vitagliano 
(Napoli), Marzia Buzzanca (L’Aquila) 

 
 

 ORE 16:00: Talk Show 
 
"Pizza Pairing" 
 
A cura di Pizza Magazine 
Modera: Antonella Amodio - giornalista enogastronomica 
Relatori: Daniele Mari - Clementina (Fiumicino), Chiara Maggio - Avenida Calò (Roma), Edoardo 
Cicchinelli - Extremis (Roma), Alessandro Gismondi - Pizzeria della Passeggiata (Priverno, Latina) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     

  
 

 

PROGRAMMA PIZZA CONVENTION 2026 – TALK SHOW E SEMINARI 
 
 

LUNEDI’ 6 LUGLIO 2026 – EXCELLENCE AGORA’ 

 ORE 11:30: Opening Pizza Convention 2026 
 
Presentazione dell’evento e saluti istituzionali 

Presenta: Laura Mantovano - giornalista enogastronomica 
 
 

 ORE 12:00: Premiazione 

Assegnazione premio “Maestra della pizza” 

Modera: Laura Mantovano - giornalista enogastronomica 
 

 ORE 12:30: Talk Show 
 
"In Italia le donne pizzaiole sono solo il 2%: non è solo un dato tecnico è un dato culturale" 
 
Modera: Laura Mantovano - giornalista enogastronomica 
Relatori: Marzia Buzzanca (L’Aquila), Petra Antolini - Settimo Cielo (Pescantina, Verona), Filomena 
Palmieri - Da Filomena (Castrovillari, Cosenza), Rocco Agrifoglio - Direttore dell'osservatorio socio 
economico della pizza napoletana, Gabriele Bonci – Pizzarium (Roma) 
 

 ORE 13:30:  
 
Assegnazione riconoscimento Quality First Pizza categorie speciali 
 

 ORE 14:00: Talk Show 
 
"Non toppare il topping. La creatività deve rispettare l’identità" 

 
A cura di Excellence Magazine 
Modera: Giusy Ferraina - giornalista enogastronomica 
Relatori: Pina Sozio - giornalista e curatrice della guida pizzerie del Gambero Rosso, Raffaele Bonetta 
- Raf Bonetta Pizzeria (Napoli), Marco Quintili - I Quintili (Roma), Luca Pezzetta - Clementina 
(Fiumicino) 
 
 
 
 



MARTEDI’ 7 LUGLIO 2026 – FORNO 1 – PIZZA INNOVATION  
 
 

 ORE 13:00:  

Luca Valle - Anima Concept Pizza (Roseto degli Abruzzi) 
 

 ORE 13:45:  

Daniele Campana – Campana Pizza in Teglia (Corigliano, Cosenza)  
Francesco Calò - Avenida Calò (Roma) 
 
 

 ORE 14:30: 

Giammarco Ambrifi & Antonio Visentin - Pizzeria della Passeggiata (Priverno, Latina) 
Ivano Veccia - Lisola Restaurant Forio (Napoli) 
 
 

 ORE 15:15:  

Luca Mastracci - Luca! (Frosinone) 
Francesco Pompetti - Impastatori Pompetti (Roseto degli Abruzzi, Teramo) 
 
 

 ORE 16:00:  

David Boncompagni – Slice (Ostia, Roma) 
Camilla Parato - Pizzeria Sottoriva (Ponte di Piave, Treviso) 

 
 

 ORE 16:45:  

Diego Vitagliano – 10 Diego Vitagliano (Napoli) 
Thomas De Silvestri - Pizzeria Focacceria Quattrocento (Marzana, Verona) 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
PROGRAMMA PIZZA CONVENTION 2026 – COOKING SHOW 

 
 

LUNEDI’ 6 LUGLIO 2026 – FORNO 1 – PIZZA INNOVATION 
 
 

 ORE 13:00:  

Antonio Pappalardo - Inedito (Brescia) 
Ciro Salvo – 50 Kalò (Napoli) 
 

 
 ORE 13:45: 

Federico Lodolo – Tajo (Udine) 
Giulia Zanni – (Bergamo) 
 
 

 ORE 14:30:  

Gabriele Bonci – Pizzarium (Roma) 
Sara Montesi – I Savoiardi (Roma) 
 
 

 ORE 15:15:  

Alessandro Ruver - Ruver teglia frazionata (Roma) 
Chiara Petrucci - Pizzeria Giuseppucci (Roma) 

 
 
 ORE 16:00:  

Gianni Senese – Senese Pizza Etica Gusto (Napoli) 
Danila Ercole - Cavò Lieviti e Distillati (Senigallia, Ancona) 
 
 

 ORE 16:45:  

Antonio Saviana & Noemi Finotti - El Mohicano (Borgo Podgora, Latina) 
Gabriele Iambrenghi - Arte Bianca di Gabriele (Roma) 
 

 

 

 

 
 



MARTEDI’ 7 LUGLIO 2026 – FORNO 2 – SORI’ ARENA 
 
 

 ORE 10:00 – 13:00: Contest Sorì “Pizzaioli Under 35 - Pizza in teglia” 
 
Der Biondo (Roma) 
 
Nonnaré Pizzeria di quartiere (Roma) 

 
Coppola's bakery (Teano) 
 
Teglia d'Autore (Frosinone) 
 
Fermento (Roma) 
 
Enzima (Ladispoli) 
 
Zazzi (Tivoli) 

 
 

 ORE 13:30:  
 

Tappa del campionato "Vera Pizza Napoletana Champion – ROMA” 


