EXCELLENCE OFFICING

PROGRAMMA PIZZA CONVENTION 2026 — TALK SHOW E SEMINARI

MARTEDV 7 LUGLIO 2026 — EXCELLENCE AGORA’
e ORE 12:00:

"Pizzaiolo: un mestiere da tutelare"

Modera: Selena Vacca — esperta di legislazione agroalimentare

Relatori: Senatrice Gisella Naturale - Vicepresidente della 42 Commissione permanente (Politiche
dell'Unione europea), Antonio Pace — Presidente AVPN, Roberta Esposito - La Contrada (Aversa),
Franco Pepe - Pepe in Grani (Caiazzo, CE), Corrado Scaglione - Enosteria Lipen (Triuggio, MB), Renato
Bosco - Sapore (Verona)

e ORE 15:00: Talk Show

"La pizza del futuro: un concentrato di benessere"

A cura di Excellence Magazine

Modera: Angelica Amodei - giornalista

Relatori: Domenicantonio Galata - Biologo e Food Advisor, Diego Vitagliano - 10 Diego Vitagliano
(Napoli), Marzia Buzzanca (L’Aquila)

e ORE 16:00: Talk Show
"Pizza Pairing"

A cura di Pizza Magazine

Modera: Antonella Amodio - giornalista enogastronomica

Relatori: Daniele Mari - Clementina (Fiumicino), Chiara Maggio - Avenida Calo (Roma), Edoardo
Cicchinelli - Extremis (Roma), Alessandro Gismondi - Pizzeria della Passeggiata (Priverno, Latina)



PROGRAMMA PIZZA CONVENTION 2026 — COOKING SHOW

MARTEDVI’ 7 LUGLIO 2026 — FORNO 1 - PIZZA INNOVATION

ORE 13:00:

Luca Valle - Anima Concept Pizza (Roseto degli Abruzzi)

e ORE 13:45:
Daniele Campana — Campana Pizza in Teglia (Corigliano, Cosenza)
Francesco Calo - Avenida Calo (Roma)
e ORE 14:30:
Giammarco Ambrifi & Antonio Visentin - Pizzeria della Passeggiata (Priverno, Latina)
Ivano Veccia - Lisola Restaurant Forio (Napoli)
e ORE 15:15:
Luca Mastracci - Luca! (Frosinone)
Francesco Pompetti - Impastatori Pompetti (Roseto degli Abruzzi, Teramo)
e ORE 16:00:
David Boncompagni — Slice (Ostia, Roma)
Camilla Parato - Pizzeria Sottoriva (Ponte di Piave, Treviso)
o ORE 16:45:

Diego Vitagliano — 10 Diego Vitagliano (Napoli)
Thomas De Silvestri - Pizzeria Focacceria Quattrocento (Marzana, Verona)



MARTEDI’ 7 LUGLIO 2026 — FORNO 2 — SORI’ ARENA

e ORE 10:00 - 13:00: Contest Sori “Pizzaioli Under 35 - Pizza in teglia”
Der Biondo (Roma)
Nonnaré Pizzeria di quartiere (Roma)
Coppola's bakery (Teano)
Teglia d'Autore (Frosinone)
Fermento (Roma)
Enzima (Ladispoli)

Zazzi (Tivoli)

e ORE13:30:

Tappa del campionato "Vera Pizza Napoletana Champion — ROMA”



